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CABERNET D’ANJOU FRONTON
BIO Coq'licot 2020 Miramar2020
Alliance Loire. Lionel Osmin.
Ce purcabernet Cerosedepure
franc, cultivé en négrette, cultivéeen
bio et vinifié ensec, bioetvendangée
montreunnez fin apleine maturité, offre
et fruité aux notes unnez de fruits rouges
IGP CEVENNESBIO de fraise mare et mirsetdépices
- de pamplemousse douces, et une bouche
Etincellenomade rose. La bouche est gourmandede belle
2020 ronde, equilibrée et longueur. Salade
Mas Seren. fruitée. Servira10°C | gourmande, piperade,
Cette appellation trop al'apéritif, sur des cuisine asiatique et
meéconnue s'étend dans le Haut- charcuteries fines, desserts aux fruits
Gard et bénéficie du climat brochettesde poulet, rouges luifontbon
particulier du piémont cévenol. ousaladesde fruits. ménage.
Cette cuvée de cinsault (80 %) Prix:8 €. Prix:12 €.
et syrah, cultivés en bio par
une remarquable vigneronne, .
offre un nez de petits fruits ) L
rouges et d'agrumes, et une b &
bouche harmonieuse, ..;f ==
complexe et persistante ! j
sur des notes de framboise i 'j SN
L]

sauvage. Prix : 10,50 €.

LES MAGNUMS,
UNBONUS POUR

LES BONSVINS

Pourlesrepasde féte
etlesbonnes occasions,
les magnumsenimposent
parleurvolume, le double
d'une bouteille normale. lis
offrent un surcroit de qualité du
fait deleur plus grand volume
un mauvais vin ne saméliorera
pasenmagnum, enrevanche
un bon crus'y bonifieraencore
davantage avecletemps.
Clest laraison pourlaguelle les
amateurs avertis raffolent des
magnums pour les grands vins.
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Lobus dalcool est dangereux pourlasanté.

COTES TAVEL
DEPROVENCE PrimaDonna 2020
Signature Magali Domaine Maby.
2020Figuiére. Lesvieilles vignes
Cedomaineréputé de grenache (60 %)
delalonde- etcinsault cultivées
les-Mauressigne surgaletsroulés

unecuvée épatante. produisenticiun rosé
Lassemblagede degastronomiedla
grenache, cinsault, robe éclatante, aux
syrahetcabernet- | ardmesintenses
sauvignon apporte de fruitsrouges
desarémes etd'agrumeset
d'agrumesetde alaboucheriche,
petits fruits rouges. ample et profonde.
Sappréciesurla Adégustersur plats
cuisine épicée. meéditerranéens...
Prix:12,30 €. Prix:12,70 €.
ONTIVERO 0967431600509
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VALLEE DUPARADISIGP COTEAUXDUVENDOMOIS PAYSD'OCIGP

CapricedesAngesCceurdeGris2020, = LeCocagneGris2020,LesVignerons = CinsaultLe Petit Balthazar, Pierrick
LesMaitresVigneronsdeCascastel. | duVenddmois. Lesecretdecevin Harang. Ce vinificateur surdoué
Ce petitvignobleenclavédansles reside danslerare cépage ducru, | atiréducinsaultunvinalafoisléger
Corbiéresproduitdesvinsépatants,tel | le pineau-d'aunis, tiré des meilleures (11°d'alcool) et gourmand, ample
ceCapricedesAnges, tirédegrenache | parcellesetélevé surlies. Sonnez riche et aromatique, auguell'élevage surlies
gris (85 %) et de cinsault. Souple, frais defleurs, agrumes, épicesetpetits | aconférécorps etlongueuren bouche.
etfruité en bouche, avecdesnotes fruits rouges, et sa bouche ample Sesnotesde fraise, grenade et myrtille
defruitsrougeset pécheblancheetune | etfraiche, prolongée de notesdépices etsabelle finale fruitée s'exaltent sur
pointedesauge, ilsapprécieal'apéritif, |  etdegroseille, épousent une salade destapas, des petits farcis, de 'agneau
surdesiégumesdla plancha, grillades | de crevettes, avocat et pamplemousse grillé, des mets thai pas trop relevés
ou charcuteries fines. Prix: 4,50 €. ouun poulet al'estragon. Prix: 6 €. ouune salade de fruits rouges. Prix: 6 €.

groseille, fleurs et pamplemousse
etsafinalevive surdesnotes de fraise

avec une pointe anisée et une bouche
fraiche et ronde ou persistent les notes

et élevés surlies, lui conférent
rondeuret fruité, avecdes notes

PAYSD'OCIGP CITEDECARCASSONNEIGP | SAINT-MONT
Naturae Grenacherosé bio 2020, Grisde Garille 2020, Domaines Hilha2020, Plaimont. Son nom, qui
Gérard Bertrand. Apétre du bio Lorgeril. Tiré de cinsault et grenache ‘ signifie « petite fille » en gascon, dit
enlLanguedoc, Gérard Bertand s'est plantessurles pentessud le soin apporté ason élaboration.
aussiconvertiau «sanssoufregjouté» | delamontagne Noire, cette cuvée : Le pinenc(appeléailleurs fer-servadou
pourcette cuvee gourande et fruitée, trésaromatique présente unnez ou braucol) et le cabernet-sauvignon,
elevée surlies. Ses ardmes de cassis, expressifd'agrumes et fruits rouges ‘ sélectionnés pourleur fraicheur
|

Labus dalcool est dangereux pourla santé.

accompagnenten beauté tout | deframboiseetgroseille. Idéal surdes ; degroseille, cassis et framboise.
unrepasdéte, de l'apéritif aux | tartessalées, saladesd'été, légumes Rond, vif et suave, il sépanouit sur
entremetsde fruitsrouges.Prix:6,45€. | grillés ou soupesdefruits. Prix: 7 €. unrepasestival. Prix: 7,30 €.

32 & marmiton Tous les prix sont indicatifs.
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CREMANT DELIMOUX
Closdes Demoiselles, J. Laurens.
Tiré de chardonnay (50 %), chenin

et pinot-noir{40 %), et élevé prés
de deuxanssurlies, il offre une robe
rose lumineuse, une bulle aérienne,
unnezdélicat de fruits rouges, relevé
d'une pointe citronnée, et en bouche
des notes envoltantes de framboises
et fraises des bois avec une pincée

COSTIERES DENIMES
Elégance bio 2020, Chateau ;
Beaubois. Lasyrah (60 %), legrenache
etlecinsault, cultivés en biodynamie
etelevessurliesfines, donnent
unvinample et délicat, complexe
etemballant, primé dansles guides
et concours: nezde framboise, péche
etcitron, releve par des notes acidulées
degroseille ; bouche gourmande
épicéedlafinalesaline; adéguster
a l'apéritif, sur des mets exotiques,
des poissons ensauce... Prix: 11€. .

& base de fruits, en passant par des
platssucrés salés. Prix:13,30 €.

BORDEAUX
Rosé duVal 2020, Chateau Petit Val. |
Unmodélederosételquelonpeut |
entrouver a Bordeaux, en misant sur
le fruité du merlot et du cabernet-franc |
a parité. Framboise, groseille et mire
associeesen finesse ddesnotesde
péchedevigne etd'agrumesdonnent
unnez fin et persistant. La bouche
est fraiche, aérienne et gourmande
alafois. Unrégal de l'apéritif au dessert
surdes mets fins. Prix: 15 €.

CHAMPAGNE
Rosé Nature Drappier. Uniqguement
tiré de pinot noir d'une exquise
qualité, provenant de la Céte des
Bar(Aube), ce rosé de saignée offre
unnez charmeur de pétale derose
etde petits fruits rouges et une bouche
captivante aux notesde framboise,
cerise et mandarine, avec une pointe
de poivre blanc. |l se déguste al'apéritif,
surun carpaccio de saumon, des sushis,
uneviandeblanche... Prix: 41€.
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LANGUEDOC
Nizas Le Clos « Terroir Basalte » 2020,
Frangois Lurton. Issu de syrah (40 %),
grenache et mourvedre plantés sursol
de basalte, ce cru se révéle subtil, ample
| etpersistant aunezetenbouche.
Sesaromesde fleurs, groseille, cassis
etgriotte, safraicheuret soncroquant
| enboucheaccompagnent aumieux
' des poissons et fruits de mer, une
salade grecque ouun encornet
farci, des fromages frais...
Prix:14 €.

CHAMPAGNE
Brut Rosé Royal, Pommery.
Assemblage desdifférents cépages
ducru,dontdes pinots noirs de Bouzy
Grand Cruquiluidonnentune
note fruitée etcharnue enbouche,
encontrepoint de safraicheur
etdesadeélicatessedansle style maison.
Lapéritif est son moment préféré,
Crustacés, viande blanche oudessert
defruits rouges seront ses compagnons
de prédilection. Prix: 42 €.

Labus d'alcool est dangereux pourla santé.

Tous les prix sontindicatifs.
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